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　「なんかん」の文字を和半紙に書き、写真と
コメントを添えて、役場総務課へお持ちください
（郵送も可）。皆さんの力作をお待ちしています。

「国語をがんばりたいです。」

スマホで簡単に
応募できます。

コードを読み込むだけで応募できるよう
になりました。
皆さんのかわいいキッズをお待ちして
おります。

コードを読み込んで

応募してみよう！

▼
大
お お に た

仁田  遥
は る の

乃さん

　次代を担う児童、生徒の皆さんに、税の意義や役割を正しく理解し
ていただきたいとの思いから毎年租税教室を開催しています。今年度
も税務住民課の職員と玉名税務署職員が小中学校を訪問し、租税
に関する授業を実施しました。アニメを視聴し、税金の必要性や、税金
が使われているものを考察し学びにつなげました。納税の義務につい
ては、国民が納税の義務を果たすことの大切さを理解し、税の負担者
として税金の使い道についての理解と関心を深めました。

吉
よ し だ

田　遥
はる

ちゃん
誕生日：令和7年9月12日

0歳

ねぇね、にぃにがだいすき！
元気いっぱい大きくなーれ！

小中学生を対象にした租税教室小中学生を対象にした租税教室

▲南関第二小学校で実施した租税教室の様子

①米は炊いておく。
②玉ねぎ、なす、ピーマン、かぼちゃ、生姜をみじん
　切りにする。
③フライパンに豚ひき肉を入れ熱し、生姜、玉ねぎを加え中火で炒める。
④玉ねぎの色が透き通ってきたら、なす、ピーマン、かぼちゃ、大豆を加え炒める。
⑤�カレー粉を加え、軽く炒めて香りを立ててから塩、こしょう、ウスターソース、トマト
ケチャップを加え野菜に火が通るまで炒める。

⑥皿にご飯を盛り、⑤をかける。

男性クッキング教室で作りました。管理栄養士臨地実習生が考えた献立です。
夏野菜とひき肉だけでなく大豆の水煮も入ってバランスよくボリュームもあって食
べ応えのある献立になりました。

夏野菜ドライカレー
〈1人分の栄養量〉 熱量 560ｋcal  たんぱく質 19.8ｇ  食塩相当量 1.7ｇ
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材料（4人分・正味量） 作り方

調理のワンポイントアドバイス


